
Yeni Teklif Edilen TAGEM Projeleri 

Sıra 

No 
PROJENİN ADI 

KOORDİNATÖR 

veya 

YÜRÜTÜCÜLER 

BAŞ-BİTİŞ 

TARİHİ 

 

01 

Geleneksel Gıdalardan İzole Edilen Lactobacillus sp. Suşlarının 

Seçilmiş Bazı Pestisitlerin Parçalanması Üzerine Etkilerinin 

Araştırılması 

Yıldıray 

İSTANBULLU 
2020- 

02 Farklı Hayvan Türlerinden Elde Edilen Sütlerin Amino Asit 

Kompozisyonun Araştırılması ve Karşılaşılaştırılması 
Arzu YAVUZ 

2020 

03 Blok Tipi Eritme Peynirinde Bazı Makrolid Grubu Antibiyotik 

Kalıntılarının İşleme Faktörünün Belirlenmesi 

Azad AKBAL 2020 

04 Prebiyotik Özellikte Renkli Peynir Üretimi (PÖRPÜ)  Meral KAYGISIZ 2020 

05 
Ayçiçeğ’inde (Hellianthus annus) Genotip X Çevre İlişkilerinin 

Yağ asitleri Kompozisyonuna Ve Yağ Kalitesine Etkilerinin 

Araştırılması 

Pervin UZUN 2020 

06 Blok Tipi Eritme Peynirinde Bazı Makrolid Grubu Antibiyotik 

Kalıntılarının İşleme Faktörünün Belirlenmesi 
Niyazi ÜLKÜ 

2020 

07 
Ulusal Gıda Starter Kültür Gen Bankasında Saklanacak Olan 

Laktik Asit Bakterilerinin Bazı Saf Kültür Özelliklerinin 

Belirlenmesi 

Ali ÖZCAN 

2020 

08 
Polimer Esaslı Gıda Ambalaj Filmlerinin Atomik Katman 

Biriktirme (ALD) Yöntemiyle Bariyer (Geçirgenlik) 

Özelliklerinin İyileştirilmesi 

Esma KORKMAZ 

2020 

09 
Türkiye’de Bazı Yem Hammaddelerinin Karakteristik 

Özelliklerinin Mikroskopik Yöntemle Belirlenmesi ve Yem 

Mikroskopi Atlasının Oluşturulması 

Habil UMUR 

2020 

10 Yayıkaltı Suyu İlavesinin Sürülebilir Krem Peynirin Fosfolipid 

Miktarı ve Aroma Profili Üzerine Etkisinin Araştırılması 
H. Rıza AVCI 

2020 

 

 


