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 PROJELER 

 Yürüttüğü Projeler 

1. Bazı Tıbbi ve Aromatik Bitkilerle Fonksiyonel Özellikleri Geliştirilmiş Torba Yoğurdu Üretimi.  
 

2. Ülkesel Yazlık Dilim Arpa Ortak Bölge Kalite Araştırmaları.  
 

3. Ülkesel Yazlık Dilim Makarnalık Buğday Ortak Bölge Kalite Araştırmaları.  
 

4. Ülkesel Yazlık Dilim Ekmeklik Buğday Ortak Bölge Kalite Araştırmaları.  
 

5. Aydın Ekolojik Koşullarında Salep Orkidelerinin Agronomik ve Teknolojik Özelliklerinin Belirlenmesi.  
 

6. TÜBİTAK 1003 Projesi İnsan Beslenmesine Uygun Yulaf Çeşitlerinin Geliştirilmesi.  
 

7. No:15-ZRF-17 E.Ü. Bilimsel Araştırma Projesi; Sarımsak, Kekik, Biberiye,Tıbbi Nane ve Reyhan Ekstraktı 
Kullanımının Probiyotik Yoğurt Üretiminde Fermentasyon Kinetiği, Antioksidan Potansiyeli, ACE, Alfa-
amilaz, Alfa-glukosidaz Enzim İnhibitör Ve Antimikrobiyal Aktivitelerine Etkisi. 
 

8. No:16-ZRF-015 E.Ü. Bilimsel Araştırma Projesi; Bazı Tıbbi Aromatik Bitkilerin Mozarella Peynirinin Bazı 
Özellikleri Üzerine Etkisi. 
 

 Devam Eden Projeler 

1. Ege Bölgesi Yulaf Islah Araştırmaları.  
 

2. Ege Bölgesi Arpa Islah Araştırmaları.  
 

3. Ege Bölgesi Ekmeklik Buğday Islahı Araştırmaları. 
 

4.  Ege Bölgesi Makarnalık Buğday Islahı Araştırmaları. 
 

5. Ege Bölgesi Patates Islahı.  
 

6. Salep Orkidelerinde Yumru Verimini Artırma Olanaklarının Araştırılması. 
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2. Yıldız, O., Unluturk S. ,Tari, C. 2007. An evaluation and comparison of different rapid test and electrical 
conductivity for detection of antibiotics in cow’s milk, 2nd International Congress on Food and Nutrition, 
Istanbul/Turkey, 24 - 26 Ekim 2007.  
 

3. Yıldız, O., Unluturk S. 2008. Use of differential scanning calorimetry (DSC) for the detection of Penicillin 
G and Tetracycline in cow’s milk, First European Food Congress, Ljubljana/Slovenia, 4-9 Kasım 2008.  
 
 
 
 
 
 
 

DR. ÖZGE YILDIZ BAYRAM 
Gıda Yüksek Mühendisi 

 

https://avesis.ege.edu.tr/yayin/2f52f581-89c8-4278-856d-4136a51e6847/the-impact-of-medicinal-and-aromatic-plants-on-antioxidant-total-phenolic-antimicrobial-activities-and-microbiological-properties-of-mozzarella-cheese
https://avesis.ege.edu.tr/yayin/2f52f581-89c8-4278-856d-4136a51e6847/the-impact-of-medicinal-and-aromatic-plants-on-antioxidant-total-phenolic-antimicrobial-activities-and-microbiological-properties-of-mozzarella-cheese
https://avesis.ege.edu.tr/yayin/2f52f581-89c8-4278-856d-4136a51e6847/the-impact-of-medicinal-and-aromatic-plants-on-antioxidant-total-phenolic-antimicrobial-activities-and-microbiological-properties-of-mozzarella-cheese


 

DR. ÖZGE YILDIZ BAYRAM 
Gıda Yüksek Mühendisi 

 
4. Yıldız O., Sarı N., Büyükkileci C., İmamoğlu A. 2012. Evaluation of advanced oat lines in Aegean Region in 

terms of constituents affecting biscuit quality, 23RD International Scientific-Experts Congress on 
Agriculture and Food Industry, September 27-29, 144. 
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III. Uluslararası Odun Dışı Orman Ürünleri Sempozyumu Bildiri Özetleri Kitabı, Kahramanmaraş. 
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 DİĞER YAYINLAR 

 Doktora Tezi, Yüksek Lisans Tezi, Raporlar, Kitaplar vb. 

1. Yıldız, O. 2017. Tıbbi ve aromatik bitkilerle fonksiyonel özellikleri geliştirilmiş torba yoğurdu üretimi, Ege 
Üniversitesi, Doktora tezi.  
 

2. Yıldız, O. 2009. Antibiyotikli sütlerin fiziksel ve kimyasal özelliklerinin incelenmesi, İzmir Yüksek Teknoloji 
Enstitüsü, Yüksek lisans tezi.  
 

3. Yıldız, O. 2004. Aydın Yöresinde kuru incir üretimi ve aflatoksin sorunu, Celal Bayar Üniversitesi, Lisans 
tezi. 

 

 Üyelik, Eğitim, Kurs, Toplantı, Kongre, Sempozyum ve Diğer Faaliyetler 

1. F4ST Tarladan Çatala Gıda Güvenliği Uzmanı Eğitimi, Avrupa Komisyonu LLP Leonardo da Vinci Projesi 
(TR/06/B/F/PP-178050), 1 ay. 
 

2. Avrupa Birliğinde Gıda Güvenliği Denetim Sistemleri, Ege Üniversitesi, 1 gün. 
 
 
 
 
 

 

 
 



 

 
3. Buğday Kalite Analizleri, TARM Kalite Değerlendirme ve Gıda Bölümü, 10 gün. 

 
4. AB Katılım Öncesi Mali Yardım Aracı, UTEM, 1 gün. 

 
5. International Winter Wheat Improvement Program (IWWIP) Training Course on Wheat Grain Quality, 

TARM Kalite Değerlendirme ve Gıda Bölümü, 5 gün. 
 

6. Application of Near-infrared Technology on Cereal Quality, TARM Kalite Değerlendirme ve Gıda Bölümü, 
5 gün. 
 

7. Enhancing Range of Bee Products and Marketing Strategies, ACA Ro and ICDA Romania, 1 gün. 
 

8. Apitherapy and Api-Nutrition, CasaBİO, 14 gün. 
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