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Muisir ¢esidi ve alkol katkili suda 1slatmanin, yagda kizarmis misir
cerezinin kalitatif 6zelliklerine etkisi
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The effect of corn variety and the treatment with alcohol added steeping water on some quantitative
properties of fried corn snack

SUMMARY

In this research, fryed corn snack was produced by treating a steeping water four level of alcohol concentration (0, 10, 25
and 50 %) before frying on three corn varieties (Akdeniz, Pioneer 3245 and Pioneer 3394). The hardness, color intensity, water
and oil content, end product yield and sensory properties were the parameters which have been analyzed. Corn variety and
alcohol treatment had a significant (p<0.05) effect on the hardness value. The hardness of the corn snacks not treated with
alcohol solution were found higher values. According to the sensory evaluation results, the effect of corn variety and alcohol
concentration of steeping water on hardness value was found significant at p<0.01 and p<0.05 levels, respectively. The
brittleness value of the snacks produced from Akdeniz corn variety was found the lowest as compared to other varieties.

The crispy and delicious corn snack product was obtained from the corn varieties with soft grain and the increasing alcohol
concentration of steeping water gave rise to crispy product formation. The most crispy and delicious product was obtained from
the Pioneer 3394 corn variety treated with steeping water having 25 % alcohol concentration whereas the treatment caused
product yield to decrease (p<<0.05). The alcohol concentration of the steeping water did not affect the product yield.
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OZET

Bu arastirmada, laboratuvar kosullarinda ii¢ ayr1 misir ¢esidi (Akdeniz, Pioneer 3245 ve Pioneer 3394), kabugu
soyulduktan sonra dort farkli oranda (% 0, 10, 25 ve 50) alkollii suda 1slatip, kurutulup, yagda kizartilarak musir gerezi iiretimi
gerceklestirilmistir. Uretilen nusir cerezlerinde sertlik, renk degeri, su miktari, yag miktari, nmsir gerezi verimi ve duyusal
analizler parametre olarak kullanmilmistir. Misir ¢erezlerinin sertlik degerleri {izerinde musir ¢esidi ve 1slatma suyu alkol
seviyesi etkili bulunmustur (p<0.05). Alkollii suda islatilmayan misir ¢esitlerinden elde edilen ¢erezlerin diger gruptakilere
gore daha sert oldugu belirlenmistir. Duyusal analiz sonuglarina gére misir gerezlerinin gevrekligi tizerinde musir ¢esidi
(p<0.01) ve 1slatma suyu alkol oran1 olumlu etkide (p<0.05) bulunmustur. Akdeniz misir ¢esidi kullamlarak iiretilen cerezlerde
gevreklik degeri digerlerinden diisiik bulunmustur.

Sonug olarak yumusak daneli ¢esitlerin daha gevrek ve lezzetli misir ¢erezi verdigi, 1slatma suyundaki alkol orani arttik¢a
da gevrek iiriin elde edilebilecegi goriilmiistiir. Pioneer 3394 musir ¢esidinin %25 alkollii su ile 1slatilarak en gevrek ve lezzetli
irtin verdigi, buna karsilik {iriin veriminin diistiigii belirlenmistir (p<0.05). Islatma suyundaki alkol orani iiriin verimini
etkilememistir.

ANAHTAR KELIMELER: Mistr, ¢esit, alkolde bekletme, kizartilmis musir gerezi
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GIRIS

Misir dinyanin birgok Ulkesinde bugdaydan sonra
en 6nemli tahil durumundadir. 2003 yili istatistiklerine
gore, misir tahillar igerisinde 638 milyon ton Uretim ile
birinci, ekim alani yéninden budday ve celtikten
sonra diglincli siradadir. Ulkemizde ise misir (iretimi
ve ekim alani bu dizeyde olmasa da Ulkemiz misir
yetistiriciliginde dnemli gelismelerin oldugu ve Uretilen
misirin son yillarda artarak 2003 yilinda 2.8 milyon
tona ulasti@i belirtilmistir (Anonim 2003). Misir hem
insan ve hem de hayvanlar ic¢in iyi bir enerji kaynagdi
olarak kabul edilmektedir. Nitekim 70 kg agiriginda
olan bir insanin glnlik enerji ihtiyacinin 2900 kcal
oldugu ve bu ihtiyacinin gunlik olarak yaklasik 840 g
misir tuketilerek karsilanabilecedi hesaplanmigtir.
Misir danesi B vitamininin iyi bir kaynagi olup, sar
misir daneleri ise ek vitamin A kaynagina sahiptir.
Misir embriyosu ise, E vitamini yonlyle zengindir.
Bununla beraber, misir daneleri niasin ve diger
vitaminlerce fakirdir (Sade 2002). Misir gida maddesi
ve gida endistrisi mamulleri (haslama, kirma,
kavurma, misir patlagi, irmik, un, ekmek, diger firin
drunleri, cerez, yag, gluten, konserve, nisasta,
dekstrin, surup, pastacilik drunleri, sekerleme ve
cikolata, sit asidi ve icki sanayi mamulleri) ve hayvan
gidasi (ezme, kabuk, kepek, melas, karma yem ve
silaj) olarak degerlendiriimektedir (Karabas ve ark.
2002).

Misir cerezi tiketimi son vyillarda tlkemizde hizla
artmaktadir.  Ancak misir gerezi, Ulkemizde
iretilememekte, ispanya ve Arjantin gibi ilkelerden
ithal edilmektedir. Misir cerezi Uretiminde en 6nemli
faktér misir cesididir. Misir gerezi, (retiminde
kullanilan misir tipleri, at disi misir ve seker misiridir.
Misir gerezi Uretiminde etkili diger faktorler; alkolli
suda bekletme, kizartma yagdi cesidi, kizartma
sicakhgi ve suresidir. Alkol misir gerezlerine gevreklik
kazandirmak amaciyla, belli oranlarda suyla
seyreltilerek  kullaniimakta ve prosesin  cgesitli
asamalarinda buharlasarak Urinden uzaklasmaktadir
(Elgi ve ark. 1994, Karabas ve ark. 2002).

Misir cerezi ve tortilla gibi drlGnlerin dretiminde
misir danesinin kabugunun soyulmasi énemli bir 6n
hazirhk asamasi olup, kabuk soymak icin alkali
¢ozeltilerden yararlanilir (Katz ve ark. 1974, Kawas ve
Moreira 2001). Kabuk soymada kire¢ kullanimi,
pisirme esnasinda danenin su alarak kabugun
(perikarp) kolaylikla soyulmasini  saglamaktadir.
Ayrica Urlnun lezzetini, aromasini, rengini, raf
Omrini ve besin degerini etkilemektedir (Bressani ve
Scrimshaw 1958, Koetz ve Neukom 1977) .

Bu arastirmada misir gerezinin Ulkemiz sartlarinda
Uretilebilme imkanlarinin arastirimasi ve uygun
proses ve formilasyon gelistiriimesi amaglanmistir.
Farkli misir gesitleri, kabugu soyulduktan sonra farkli
oranda alkol iceren suda bekletilerek, misir ¢cerezinin
Uretimi ve kalite 6zellikleri belirlenmistir.
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MATERYAL ve YONTEM

Materyal: Materyal olarak at disi misirnn (Zea
mays indentata) Akdeniz, Pioneer 3245 ve Pioneer
3394 olmak Uzere Ug¢ hibrit ¢esidi, piyasadan temin
edilen aygcicek yagi, sondirtlmus kire¢ (Ca(OH),) ve
%96’lik Etil Alkol ( C2Hg0 ) kullaniimistir.

Yontem:

Deneme deseni ve istatistik analizler: 3 cesit at
disi hibrit misir c¢esidinin danelerinin kabuklari
soyulduktan sonra, farkli oranlarda alkol (% 0, 10, 25
ve 50) iceren su iginde bekletilerek iki tekerriri
olarak vyurutilmustdr. Arastirma sonucunda elde
edilen veriler, tesadif parsellerinde faktoriyel deneme
desenine gore varyans analizine tabi tutulmus, dnemli
bulunan ana varyans kaynaklarin ortalamalari ise
Duncan c¢oklu karsilastirma testi ile karsilastiriimistir
(Dlzglines ve ark. 1987). Duyusal analiz sonucu elde
edilen puanlama degerleri karekok transformasyonu
uygulanarak istatistik analize tabi tutulmustur.

Misir gerezi iiretim yontemi:

Misirin pisirilmesi ve kabuk soyma iglemi: Her
bir ceside ait 1 kg misir danesi, 20 g Ca(OH)2 ve
3700 ml su bulunan bir kap icerisinde otoklava
konularak, 105 dakikada hagslanmistir. Pisirilen misir
danelerinin  kabuk kismi, su icinde ovalanmak
suretiyle tamamen daneden uzaklastiriimis ve su
altinda durulanmistir.

Kurutma: Pigirilen ve kabuklarn soyulan misir
danelerinin Gzerindeki suyun suUzilmesi amaciyla,
misir daneleri kurutma kagidi Uzerine serilmis ve
yarim saat bekletilerek dane Uzerindeki suyun
uzaklastirlmasi saglanmigtir. Pigirilmis misirin dane
suyu %15'e indirgeyecek sekilde 200 °C de firinda
(Arcelik—ARMD-580) kurutma islemine tabi
tutulmustur.

Alkollii suda islatma: %15 dane suyuna sahip
misir ornekleri % 0, 10, 25 ve 50 oranlarinda etil alkol
iceren alkol-su karnigiminda 3 saat slreyle
bekletilmistir.

Yagda genlestirme: Alkolde bekletilen misirlar,
sicaklik ayar digmesi olan ve 250 °C ye kadar
cikabilen sanayi tipi termostatl fritézde 170 °C
sicaklktaki yagda kizartiimistir. Kizartma islemi, misir
ornekleri yag yuzeyine ¢iktiginda ve daneden ylksek
ISl nedeniyle uzaklasma egiliminde olan su buharinin
olusturdugu hava kabarciklarinin bittigi ana kadar
yaklasik 4 dakika 30 saniye sure ile yapilimistir.

Laboratuvar analizleri:

Hektolitre agirhgi % Ilik hektolitre terazisi
kullanilarak ve bin dane agirligi 500 adet misir
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tartilp, kuru madde Uzerinden bin dane agirhdi
hesaplanarak, Elgin ve ark. (2001)nin belirttigi
metoda goére yapilmigtir. Sertlik, danenin uygulanan
kuvvete karsi kirilma direnci olarak Newton cinsinden
olclilmis ve danenin kirnldigr anda, ekranda okunan
en yiiksek deger kayda gecilmistir. Ogitilmis misir
gerezi Orneklerinin rengi Minolta CR 300 cihazi
kullanilarak belirlenmistir. Renk skalasi; L degeri [(0)
siyah— (100) beyaz], a degeri [(+)kirmizi, (-)yesil] ve b
degeri [(+) sar1, (-) mavi)], seklinde tespit edilmigtir.

Su (AACC 44-12), protein (AACC 46-12 ) ve kil
(AACC 08-01) Anonymous (1990)a gore, ham yag
tayini ise Dogan ve Basoglu, (1985)de belirtilen
sekilde yapilmigtir.

Duyusal analiz, kizartilmig Grindeki sertlik, agizda
dagilma, lezzet, renk, koku, gérunus, yaglilik ve genel
kabul edilebilirlik gibi kriterler panalistler tarafindan
1-5 arasinda puanlanarak gerceklestiriimigstir.
Degerlendirmede 1; ¢ok kétu, 2; kétu, 3; orta, 4; iyi, 5;
gok iyi olarak kullanilmigtir (Anonymous 1968,
Staffalo ve ark. 2004).

Misir cerezi verimi, kullanilan saglam misir danesi

Uzerinden asagida verilen formdle gbre
hesaplanmistir.
Misir cerezi verimi (%) = (Kizartilmis misirin

agirhgi (g) x 100 / Ham musirin agirhdi (g))

BULGULAR ve TARTISMA

Misir gerezi Uretiminde kullanilan misir gesitlerine
ait baz analitk analiz sonuglarn Cizelge 1'de
verilmigtir. Bu degerler géz Onune alinarak Akdeniz
misir cesidinin en yuksek, Pioneer 3394 misir
¢esidinin de en dusuk bin dane ve hektolitre agirligina
sahip oldugu goéralmustir. Pioneer 3245 misir
cesidinde, en yuksek kil (%1.37) ve protein (%9.37)
miktarlari belirlenmistir. Kullanilan misir dérneklerinin
yag icerikleri birbirine ¢ok yakin olup, en dusik yag
orani Pioneer 3394 (%3.10) misir gesidinde
belirlenmistir. Sertlik degerleri misir gesitlerine goére
farkhihk goOstermis olup, Akdeniz, Pioneer 3245 ve
Pioneer 3394 gesitlerinin sertlik degerleri sirasiyla
322.5, 228.5 ve 197.5 Newton olarak olgulmustr.
Misir gesitlerinin renk degerlendiriimesinde en ylksek
parlaklik ve sarilik degerleri Pioneer 3245 cesidinde
tespit edilmistir (Cizelge 1).

Su miktar:

Misir gerezlerinin, kizartma islemi sonucu arta
kalan ortalama su miktari % 1.21 + 0.33 olup (Cizelge
2), su miktari Uzerinde misir gesidi ve kullanilan
Islatma suyu alkol oraninin etkisi istatistiki olarak
onemli bulunmamigtir. Islatma suyu alkol orani
degiskenine gore gerezlerin su miktari ortalamalarinin
deskriptif olarak degerlendiriimesi sonucunda, %50
alkol-su karisiminda bekletilen misir gerezlerinin su
miktarlarinin (%1.03) diger gruplardan disuk oldugu
gorulmustir (Cizelge 3). Muhtemelen %50 alkolli su
icerisinde bekletilen misir danelerinde kizartma
sonrasi arta kalan su miktari, alkoliin daha fazla niifuz

etmesi ve alkolin daha hizli ve kolay buharlagsmasi
nedeniyle dusuk ¢ikmistir.

Yag miktan:

Misir gerezlerinde ortalama yag orani % 10.40 +
0.86 olarak belirlenmis ve sonuglar Cizelge 2'de
verilmigtir. Dane tarafindan emilen yag orani Gzerinde
misir ¢esidi ve alkol orani degiskenlerinin istatistiki
olarak 6nemli bir etkisinin olmadigi (p<0.05)
belirlenmistir (Cizelge 3). Deskriptif olarak yapilan
degerlendirmede Akdeniz (%10.93), Pioneer 3245 (%
10.28) ve Pioneer 3394 (%10.00) misir cesitlerinden
elde edilen gerezlerde sirasiyla azalan yag miktarlari
belirlenmistir (Cizelge 3). Buradan daha sert ve yagl
daneye sahip Akdeniz ¢esidinden elde edilen ¢erezin
daha ylksek miktarda yag igerigine sahip oldugu
gorilmektedir (Cizelge 1 ve 2).

Sertlik degeri:

Misir cerezlerinin sertlik degerleri Uzerinde misir
cesidi ve islatma  suyundaki alkol orani
degiskenlerinin istatistiki olarak etkili (p<0.05) oldugu
bulunmustur. Pioneer 3245 (48.94 N) ve Pioneer
3394 (49.19 N) cesitlerinin sertlik degerleri birbirine
yakin olup, Akdeniz (57.50 N) gesidinden daha disik
degerler elde edilmistir (Cizelge 3). Bu durum
hammadde olarak kullanilan gesitlerin dane sertlikleri
ile paralellik gostermektedir. Bu sonug, yumusak
daneli misir cesitlerinin daha gevrek misir cerezi
verdigini gostermektedir.

% 0 ve 10 alkol-su karisiminda bekletilen misir
cesitlerinden elde edilen cerezlerin sertligi ylksek
olup, % 25 ve 50 alkolli karigimda islatilarak elde
edilen misir gerezlerinin sertligi disuk c¢ikmigtir. Bu
calismada alkolde bekletmenin sertlidi azalttigi
belirlenmistir. Alkol-su karisimindaki alkol miktarinin
artmasi gevrekligi arttirmis ve dolayisiyla sertligi
azalmistir ( Karabas ve ark. 2002 ).

Renk yogunlugu:

Cerezin  renk  yogunlugu genel olarak,
hammaddenin renk degerleri (Cizelge 1) ile paralellik
goOstermektedir (Cizelge 2). Misir gerezlerindeki L
(parlaklik) ve a (kirmizilik) degerleri izerinde misir
cesidi istatistiki olarak (p<0.01) 6nemli bulunmustur.
Akdeniz cesidinden elde edilen cerezin diger iki
gruptan daha parlak renge sahip oldugu belirlenmistir
(Cizelge 3). Akdeniz ve Pioneer 3394 misir
cesitlerinden elde edilen cerezlerin “a” degerlerinin
Pioneer 3245 misir gesidininkine gbére daha dusuk
oldugu gorilmektedir (Cizelge 3).

Misir gcerezi verimi:

Ortalama misir gerezi verimi % 89.66 + 2.32
olarak bulunmustur (Cizelge 2). Misir gerezi verimi
degerleri Uzerinde kullanilan misir ¢esitlerinin etkisinin
(p<0.01) istatistiki olarak 6nemli oldugu belirlenmistir.
Akdeniz (%90.44) ve Pioneer 3245 (%91.35) misir
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cesitlerinin gerez verimi ylksek, Pioneer 3394 (%
87.19)in ise daha disUk oldugu bulunmustur
(Cizelge 3). Hammadde olarak kullanilan misir
cesitleri arasinda haslandiktan sonra en yumusak
dane yapisina sahip olan Pioneer 3394 misir
cesidinde diger cesitlere gore danenin daha fazla
dagildigi ve danede pargalanma fazla oldugu igin de
bu misir gesidinde kaybin daha fazla oldugu ortaya
cikmigtir. Alkol orani degiskeninin c¢erez verimi
Uzerine etkisinin farksiz oldugu belirlenmistir (Cizelge
3). Buradan, yumusak daneli misir érneginde, daha iyi
genlesme ve gevreklesmeye karsilik, kolay parcalanip
dagilmaya bagh olarak, verim kaybinin arttig
anlasiimaktadir.

Misir gerezinde duyusal degerlendirme:

Misir  cerezlerinin  duyusal &zelliklerine ait
degerlendirme sonuglari Cizelge 4.’de verilmistir.

Gevreklik: Uretilen misir gerezlerinin gevreklik
degerleri Gzerinde misir gesidi (p<0.01) ve islatma
suyu alkol orani degiskeninin (p<0.05) etkisi istatistiki
olarak 6nemli bulunmus olup, Akdeniz (2.88) misir
cesidinin gevrekligi Pioneer 3245 (3.45) ve Pioneer
3394 (3.59) musir gesitlerinin gevrekliginden disuk
bulunmustur (Cizelge 5). Alkol-su karigimindaki alkol
orani arttikca cerezin gevrekligi artarak, sertliginin
azaldigi ve hi¢ alkol ilave edilmeyen suda bekletilen
misir c¢erezinin daha sert oldugu tespit edilmistir

(Cizelge 5).

Lezzet: Misir cerezlerinin lezzet degeri Uzerinde
misir gesidi 6nemli (p<0.01) bulunmus olup; Akdeniz
(3.03), Pioneer 3245 (3.44) ve Pioneer 3394 (3.62)
misir gesitlerinden elde edilen cgerezlerde, sirasiyla
artan lezzet degerleri belirlenmistir (Cizelge 5).

Renk: Misir cerezlerinin ortalama renk begeni
degeri 3.20 + 0.32 olarak bulunmus ve misir ¢esidinin
renk begeni degeri Uzerinde etkisinin istatistiki olarak
(p<0.01) 6nemli oldugu belirlenmistir (Cizelge 4 ve 5).
Akdeniz (3.07) ve Pioneer 3245 (3.16) misir
cesitlerinden elde edilen misir gerezlerinin renk
begeni degerleri, Pioneer 3394 (3.51) misir gesidine
ait gerezlere gore daha disik bulunmustur (Cizelge
5).

Koku, goriiniis ve yagllik: Misir cgesidi ve
1slatma suyu alkol orani misir gerezinin koku, gérinis
ve yaglhihgr Gzerinde 6nemli bulunmamistir (Cizelge
5). Ozellikle alkol kokusunun hissedilmemis olmasi,
kullanilan alkoltn kurutma ile tamamen
ucuruldugunun gostergesidir.

Genel kabul edilebilirlik: Yumusak yapili Pioneer
3245 ve Pioneer 3394 misir gesitlerinin duyusal genel
kabul edilebilirligi yiksek, Akdeniz misir gesidinin ise
daha disik bulunmustur (Cizelge 5). Bu sonuglardan
Ozellikle nispi olarak daha yumusak daneli misir
cesitlerinin daha ¢ok begeni kazanan misir cerezi
verebilecedi anlagiimistir.

Cizelge 1. Misir gerezi yapiminda kullanilan hammaddeye ait analitik analiz sonuglarr*

. . Renk
Miswcesidi  agrhgi . agrigi STk Su  Yag  Prowin Kl
(kg/HL) (g) ( ) L a b ( °) ( °) ( °) ( °)
Akdeniz 80.10 364 322.5 8223 1.14 21.84 9.15 3.50 8.91 1.20
Pioneer 3245 77.70 346 228.5 83.24 148 26.17 710 3.40 9.37 1.37
Pioneer 3394 76.70 330 197.5 81.56 1.88 20.90 7.35 3.10 7.87 1.08
* Sonuglar kuru madde esasina gore verilmistir. ** Protein = N x 6.25
Cizelge 2. Misir gerezi drneklerine ait fiziksel ve kimyasal analiz sonuglari
Misir Alkol Su Yag Sertlik Renk Misir gerezi
Cesidi orani (%) (%) (%) (N) L a b verimi (%)
0 1.50 10.95 64.50 65.00 7.79 29.57 88.9
Akdeniz 10 1.37 11.45 64.50 65.98 7.47 29.40 91.0
25 1.65 11.25 51.75 66.97 6.94 30.15 90.6
50 1.10 10.05 49.25 66.93 7.22 30.31 91.3
0 0.95 10.00 57.25 60.57 9.00 28.57 91.5
Pioneer 3245 10 1.00 11.00 50.25 61.82 8.99 29.31 90.5
25 1.00 10.20 46.25 61.37 8.91 28.47 91.7
50 0.95 9.90 42.00 61.58 9.03 28.50 91.6
0 1.40 10.50 54.75 60.48 8.83 28.81 87.6
Pioneer 3394 10 1.40 9.55 48.25 61.82 8.29 28.76 87.2
25 1.20 9.50 47.00 62.15 8.65 29.04 87.1
50 1.05 10.45 46.75 61.15 8.89 28.37 86.8
1.21 10.40 51.88 62.98 + 833 29.10 89.66
Ortalama +0.33  +0.86  +8.31 2.99 +1.00 +1.58 +2.32
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Cizelge 3. Misir gerezi drneklerinin fiziksel ve kimyasal analiz sonuglarina ait ortalamalarinin Duncan ¢oklu
karsilastirma test sonuglari

Su Yag Sertlik Renk Misir gerezi
Faktor n (%) (%) (N) L a b verimi_(%)
Misir gesidi
Akdeniz 8 1.40 & 10.93a 57.50a 66.22a 7.35b 29.86 a 90.44 a
Pioneer 3245 8 0.98 a 10.28a 48.94b 61.33b 8.98a 28.71 a 91.35a
Pioneer 3394 8 1.26 a 10.00a 49.19b 61.39b 866ab 28.74a 87.19b
Alkol orani (%)

0 6 1.28 a 1048a 58.83a 62.01a 854a 28.98 a 89.33 a
10 6 1.26 a 10.67a 54.33ab 63.21a 8.25a 29.15a 89.58 a
25 6 1.28 a 10.32a 48.33 bc 63.49a 8.16a 29.22 a 89.80 a
50 6 1.03 a 10.13a 46.00c 63.22a 8.37a 29.06 a 89.92 a

* Ayni harfle isaretlenmis ortalamalar istatistiki olarak birbirinden farkl degildir (p<0.05)
Cizelge 4. Misir gerezi drneklerinin duyusal analiz sonuglari (0-5 puan)
"g";'izi Alkol (% Gevrelk Lezzet Renk  Koku  Gorinis  Yaghlk Senel kabul
0 2.57 3.15 3.15 3.86 3.72 3.57 3.07
Akdeniz 10 2.78 2.86 3.00 3.65 3.43 3.43 3.07
25 2.78 3.43 3.07 3.86 3.79 3.36 3.50
50 3.42 2.79 3.07 3.50 3.43 3.65 3.29
0 3.15 3.43 3.08 3.71 3.36 3.29 3.22
Pioneer 3245 10 3.43 3.36 3.15 3.64 3.43 3.36 3.29
25 3.50 3.65 3.14 3.72 3.36 3.50 3.29
50 3.78 3.36 3.29 3.50 3.29 3.57 3.50
0 3.28 3.50 3.43 3.72 3.29 3.43 3.43
Pioneer 3394 10 3.43 3.72 3.57 3.50 3.50 3.57 3.50
25 3.78 3.64 3.36 3.64 3.43 3.29 3.79
50 3.92 3.65 3.72 3.64 3.36 3.36 3.93
Ortalama 3.32 3.38 3.20 3.66 3.45 3.45 3.41
+0.50 +0.42 +0.32 +0.18 +0.22 +0.19 +0.31

Cizelge 5. Misir gerezi 6rneklerinin duyusal analiz degerlerinin ortalamalarinin Duncan goklu karsilagtirma test
sonuglari (0-5 puan)

Faktér N  Gevreklik  Lezzet  Renk Koku Gériiniis Yaglilik c:z:‘lz:)'l‘lz'f’l‘li'

Misir gesidi
Akdeniz 8 2.88b* 3.03c 3.07b 3.71a 3.58 a 3.51a 3.23¢c
Pioneer 3245 8 3.45a 3.44b 3.16b 3.64a 3.36a 3.43a 3.32b
Pioneer 3394 8 3.59a 3.62a 3.51a 3.63 a 3.39a 3.41a 3.66 a
Alkol orani

0 6 2.99d 3.35a 3.21a 3.76 a 3.45a 3.43a 3.24 a
10 6 3.19c 3.29a 3.23a 3.59a 3.45a 3.45a 3.28 a
25 6 3.34b 3.57 a 3.19a 3.74 a 3.52a 3.38 a 3.52a
50 6 3.71a 3.23a 3.35a 3.55a 3.36a 3.52a 3.56 a

* Ayni harfle isaretlenmis ortalamalar istatistiki olarak birbirinden farkh degildir (p<0.05)

19



KARA ve ark. / Bitkisel Arastirma Dergisi (2004) 2: 15-20

SONUG

Bu calismada misir c¢erezinin en o6nemli
parametresi olan sertligin alkol kullanimiyla dustugu
yani gevrekliginin arttigi belilenmistir. Sert yapil
Akdeniz misir gesidinden Uretilen misir gerezlerinin
istenilen &zellikte olmadigi bulunmustur. Diger
yumusak yapil iki ¢esit misirdan (Pioneer 3245 ve
Pioneer 3394) Uretilen misir cerezlerinin ise
Turkiye'nin ithal ettigi misir gerezi kadar Kkaliteli
olmasa da tuketilebilir 6zellikte oldugu sdylenebilir.
Duyusal test sonucuna gére Pioneer 3245 ve Pioneer
3394’Un nispi olarak yumusak danelerinden Uretilen
misir gerezlerinin %50’lik alkolli su ile i1slatilanin daha
¢ok begenildigi anlasiimistir. Buna karsihk %25’lik
alkolll su ile 1slatilanin hem ekonomik hem de genel
begeni agisindan yeterli olabilecegi gorulmastir. Misir
gerezi Uretimine daha uygun yumusak misir
cesitlerinin saglanmasi halinde bu Urdnun istenilen
Ozellikte  Uretilebilecegi, buna karsiik dane
yumusakligina paralel olarak verimin dustugu
anlasiimistir.

ithal misir gerezlerinin yapisal &zellikleri dikkate
alindiginda, daha iri ve yumusak daneli at disi misir
cesitlerinin kullanilarak, daha yuksek bedenide misir
cerezi Uretilebilecedi sonucuna varilmigtir.
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