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KALITENIN BELGESI:
AKREDITASYON

Akreditasyon uygunluk degerlendirme kuruluslarinca gergeklestirilen calismalarin ve dolayisiyla bu ¢a-
lismalar sonucunda duzenlenen uygunluk belgelerinin ( Analiz sonug raporlari, kalibrasyon sertifikalari,
yonetim sistemi belgeleri, personel belgeleri vb.) glvenirliligini ve gegerliligini desteklemek amaciyla
olusturulmus bir kalite altyapisidir.

Akreditasyon; bir laboratuvarin ulusal veya uluslararasi yetkilendirilmis bagimsiz kuruluslar tarafindan ev-
rensel kabul gormus teknik kriterlere gore degerlendirilmesi ve belirli faaliyetler icin yeterliliginin onaylan-
masl surecini ifade eder. Laboratuvarlarin akreditasyonunun saglanmasi analiz kalitesinin ve laboratuvar
isleyisinin gelistigini , teknik yeterliligin guvenilir bir gostergesi olarak hem ulusal hem de uluslararasi yuk-
sek sayginligi ifade eder.Boylece akreditasyon ile laboratuvarlarin yeterliliginin resmi olarak taninmasini
saglayarak muUsterilere guvenilir deney, analiz ve kalibrasyon hizmetlerini belirleme ve se¢cmede kolay bir
yontem sunar.

Laboratuvarin akredite edilmesi igin yapilan islemler uluslararasi kriterlere gore duzenlenmis ve standart-
lastinlmistir. Akreditasyon icin kullanilan ortak yaklasim sayesinde akredite laboratuvarlar tarafindan elde
edilen sonuclarrigeren rapor ve sertifikalar uluslararasi kabul gérmektedir. Bu durum, tlkeler arasinda trun
ticaretinin daha guvenli ve hizli bir sekilde olmasini saglamaktadir.

Ulkemizde akreditasyon amaciyla yetkilendirilmis tek kurulus "Turk Akreditasyon Kurumu (TURKAK) dir. Ba-
kanligimiza bagli laboratuvarlar ve Bakanligimiz tarafindan yetkilendirilen  6zel gida kontrol laboratuvarlari
TURKAK tarafindan akredite edilmektedir.Laboratuvarlarin akreditasyonunun saglanmasi analiz kalitesinin
ve laboratuvar isleyisinin gelistigini gdsterir. TURKAK tarafindan ilk kez 30 Kasim 2004 tarihinde akredite
edilen Enstitimuz, her yil TURKAK tarafindan kapsam dahilinde denetlenmektedir. Bu yilki akreditasyon
denetimimiz hem belge suresinin yenilenmesi, hem de kapsama yeni analizler dahil edilmesi amaciyla,
4-5 Temmuz 2018 tarihleri arasinda basariyla tamamlanmistir. Yapilan denetim ile birlikte, akreditasyon
kapsamina yeni analizler dahil edilerek Enstitmuzin akredite analiz sayisi 1298 adete ulasmistir.

Yildiray ISTANBULLU
Enstita Madard




"Ekmek Sektorunde Genclerin istihdam Edilebilirliginin Artinlmasi”

AB PROJEMIZIN TANITIM

Ortagl oldugumuz "“Ekmek Sektdrunde Genglerin
(18-26 vyas) Istihdam Edilebilirliginin Arttirilmasi”
isimli Avrupa Birligi projemizin tanitim toplanti-
si 10 Temmuz 2018 de Bursa Il Tarim ve Orman

Mudurlugunde yodun bir katiimla gerceklestirildi.
Proje ile ekmekgilik sektorunde calisan 18-26 yas
arasi genclere Ucretsiz, yenilik¢i egitim materyalleri
sunarak onlarin mesleki bilgi ve becerilerini arttir-
mak ve is hayatina adaptasyonlarini kolaylastirmak
amaclanmistir.

Enstitt MUdarimuaz  Yildiray  ISTANBULLU'nun
acilis konugmasiyla baslayan tanitim toplantisina
Vali Yardimcisi Abidin  UNSAL, Bursa Il Tarm

TOPLANTISINI GERCEKLE

STIRDIK

Orman Muduru Haci Dursun YILDIZ, BESAS Genel
Mudura Mustafa BEKTAS, Bursa Firincilar Odasi
Baskani Mustafa CAKIROGLU ve Ulusal Ajans Proje
Sorumlusu Uzman Yunus DUMAN katiim sagladi.
Proje kapsaminda; ekmekgilik sektoru calisanla-
nnin mesleki gelisimlerinde faydali ve gida gu-
venilirliginin saglanmasinda yol gosterici olacagi
dustnilerek "Ekmek Ureten Isletmeler icin AB ve
Turkiye Mevzuati El Kitabi” hazirlanmistir. Bu el kita-
bi ile kalifiye calisanlarin istihdam edilebilmesi icin
Avrupa Birligi ve Turkiye'de ekmekgilik sektérinde
uygulanmakta olan gida mevzuati genel hatlariyla
anlatitmaktadir.

BiZDEN HABERLER

OSMANGAZI KAYMAKAMINA
CALISMALARIMIZI ANLATTIK

-

31 Temmuz 2018 de Bursa Osmangazi
kaymakami Zafer ORHAN Enstitimuzu ziyaret
etti. Gergeklesen ziyarette Enstitu Mudurumuz
Yildiray [ISTANBULLU Zafer ORHAN'A  kurum
faaliyetleri hakkinda bilgi verdi. Ayrica ulusal,
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uluslararasi projeler ve AR-GE calismalari hakkinda
sunum yapildi. Gérisme ve sunum sonrasinda
Kaymakam Zafer ORHAN" a Ulusal Gida Starter
Kultr ve Gen Bankasl, Enstitimuz laboratuvarlari
tanitildi ve bilgi verildi.
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ASIA FRUIT LOGISTICA 2018

5-7 Eylul  tarihleri arasinda Hong Kong ‘da
gergeklestirilen Asia  Fruit Logistica 2018
Meyve Fuarl” na Bursa Buyuksehir Belediyesi
TARIM A'S oncultgunde Enstiti Mudurumuz
Yildiray ISTANBULLU da katildi. Fuarda Bursa
Ureticilerimizin dunya pazarinda yer almasi

amaci ile Bursa'miz ve urunleri tanitildi. Fuarda
Turkiye Cumhuriyeti Hong Kong Konsolosu
Korhan KEMIK ve Ticaret Atesesi Merve
YILMAZCAN, Ulusal Trunggil Konseyi Baskani
Kemal KACMAZ ve AKIB Baskani Nejdat SIN
standi ziyaret ederek destek verdi.

26. WORLDFOOD iSTANBUL ULUSLARARASI GIDA
URUNLERI VE TEKNOLOJILERI FUARI'NDAYIZ

Bu yil 5-8 Eylul 2018 tarihleri arasinda TUYAP
Fuar ve Kongre Merkezi'nde gerceklestirilen
26. WorldFood Istanbul Uluslararasi Gida
Urlinleri ve Teknolojileri Fuarl’ nda Enstitimz
stantagarak yerini aldi. Fuar hem Enstitmuzun

tanitmi hem de stant acan diger sektor
temsilcileriile bilgi alisverisi ve isbirligi agisindan
son derece faydall oldu. Fuara Enstitimuzden
Egitim Yayim Bolum Baskani Erdal EROGLU ve
Vet. Hek. Halil ER katilm sagladi.
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BURSA TICARET VE SANAYi ODASI DIS TiCARET
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BTSO Dig Ticaret Konsey Bagkani Murat BAYIZIT,
Bursa Buyuksehir Belediyesi TARIMA.S GenelMudurt
Fetullah BINGUL, Ekland Marketing Company/USA
Direktéru Rodrigo HERNAN ‘dan olusan heyet 11
Eylul 2018'de EnstitimUzu ziyaret ederek gilek ve

—

KONSEYI ENSTITUMUZU ZIYARET ETTI

TURKAK AKREDITASYON VE ISO 17025
DENETIMiMIZ BASARIYLA TAMAMLANDI

":lll.ll._.:ll.- i_

diger uzumsu meyvelerin ihracati konusunda bilgi
alisverisi ve ishirligi konusunda gérusmede bulundu.
Enstit Madaromuiz  Yildiray  ISTANBULLU  konu
ile ilgili gelen heyeti Enstittmuz laboratuvarlarini
gezdirerek yapilan calismalar hakkinda bilgilendirdi.
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TURKAK tarafindan ilk kez 30 Kasim
2004 tarihinde akredite edilen Enstitu-
muiz, her yil TURKAK tarafindan kapsam
dahilinde denetlenmektedir. Bu yilki
akreditasyon denetimimiz hem belge
suresinin yenilenmesi, hem de kapsama
yeni analizler dahil edilmesi amaciyla,
4-5Temmuz 2018 tarihleri arasinda ger-

ceklestirilmistir. Yapilan denetim sonu-
cunda akreditasyon kapsamina yeni
analizler dahil edilerek Enstitimuzun
akredite analiz sayisi 1298 adete ulas-
mistir. - Kurumumuzda  uygulanmakta
olan ISO 9001 standartinin 2015 versi-
yonuna gecis denetimiise 13 Eylul 2018
tarihinde basariyla tamamlanmustir.

2.
S 3
sIsoe
g g
a =+
g 2
< s

é

ISO 17025

TURKAR
)




AKTUEL
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EKSi HAMURDAN STARTER KULTURE

Temel besin maddesi ve iyi bir enerji kaynagi ol-
masl nedeniyle gida tUketiminde ekmek &nemli
bir yere sahiptir. Ulkemizde de diger gidalara gore
daha ucuz ve doyurucu olmasi, beslenme alis-
kanliklarmiz ve sosyo-ekonomik yapl geregin-

ce ekmek, ogunlerimizin vazgecilmez bir besini
durumundadir. Turkiye'de tahila dayali beslenme
onemini korurken, ozellikle beslenmede ilk sirayi
ekmek almaktadir. Ulkemizde kisi basina tuketilen
enerjinin %66's! tahillardan, bununda %56'lk kismi
sadece ekmekten, proteinin ise %50'si yine ek-
mekten karsilanmaktadir. Farkli bolge, yas ve gelir
gruplarina gore degisen ekmek tuketimi Ulkemizde
gunde 100-800 gram arasinda olup, ortalama 400
gramdir.Ekmek kabuk rengi, ekmek i¢i teksturu ve
yumusaklgl, tuketiciler tarafindan ekmegin kabul
edilebilirligini degerlendirmede en fazla kullanilan
olcutlerdir. Hafif nemli ve sungerimsi bir yapiya sa-
hip ekmegin kalitesi, Uretimi izleyen zaman icinde
kacinilmaz olarak yavas yavas bozulmakta ve bu
da cogunlukla bayatlama olarak tanimlanmakta=
dir. Ulkemizde &zellikle buylk kentlerde gérilen
ekmek israfinda, diger faktorler yaninda en dnem
payl ekmegin bayatlamasi almaktadir.Tuketim ali

kanligl yonunden halkmiz icin vazgegilmez bir
yeri bulunan ekmegin, kalitesinin yukseltilmesi ve
raf Smrunun uzatilarak israfin dnune gegcilebilmesi
icin, eksi hamur ve eksi hamur kokenli laktik starter
kullanilmasinin - yayginlastinimasi  gerekmektedir.
Eksi hamur tekniginde, maya ve bakteriler birlikte
faaliyet gosterdiginden, bu uygulama dogal mik-
robiyotaya dayanmakta ve eksi hamur ekmegi;
uygun hacim, guglu aroma, iyi bir ekmek ici yapisi,
ve uzun raf dmrune sahip olusu ile tercih nedeni
olmaktadir. Eksi hamurun hakimmikrobiyotasinda
maya ve laktik asit bakterilerinin baskin olmasin-
dan yola c¢lkilarak, fermantasyonu kontrol etmek
ve gUvence altina alabilmek icin, saf laktik asit bak-
terilerinden olusan starter kultur kullanimi yaygin-
lastintmalidir-Turkiye gibi, geleneksel fermente gida
Uretiminin yaygin olarak strdugu ve endustriyel
starter kultur susu kullaniminin kisa bir gecmisinin
oldugu ulkelerde, endustriyel fermentasyon su-
reclerinde kullanisli yeni dogal suslarin tanimlanma
olasiligr yUksektir. Starter kultUrle gergeklestirilen
fermantasyonda kultlr hemen ortama hakim ola-
rak istenmeyen mikroorganizmalarin aktiviteleriyle
olusabilecek urun bozukluklari ortadan kaldirlmis,
Uretim kontrol altina alinmis ve her zaman ayni kali-
tede Urun elde edilmis olur. Eksi hamur yonteminin
Ug onemli fonksiyonu: mayalama, asit olusumu ve
aroma gelisimidir. Fermantasyon sirasinda olusan
aroma maddeleri, iyi bir ekmek lezzeti olusumun-
da temeldir.

Mehmet Metin CIFCI
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SAGLIGIMIZ iCiN: DAHA AZ TUZ

Ulkemizde kisi basina tuz tuketimi, Dunya
Saglk Orguti'nin onerdigi degerin yakla-
sik U¢ katidir. Fazla tuz tuketimi yuksek kan
basincina neden olur ve ulkemizde her dort
olumden biri yuksek tansiyonla iligkilidir. Asiri
tuz tuketimi yuksek kan basinci yaninda, felg,
bobrek hastaliklar, mide kanseri ve osteopo-
roz gibi hastaliklar da tetikler. Diyetle alinan

Ekmeklerde tuz orani %25 azaltild!.

tuzun onemli bir kismi beklenilenin aksine
masada yemeklere eklenen tuzdan degil, is-
lenmis gidalardan kaynaklanir. islenmis gidalar
sodyum aliminin genelde % 75'ini olusturur.
islenmis gidalarin tuz iceriginin azaltilmasina
iliskin Bakanlgimiz tarafindan yurutulen calis-
malar bulunmaktadir. Bu kapsamda bazi gida
maddelerinde tuz ilavesi dusurulmustur.

t «  Sofralik zeytinde tuz igerigi icin bir Ust limit yokken tuz icerigi en fazla % 8 olacak seklinde
-
B

H sinirlandinldi.

Uretiminde tuz kullanilan salcalarin tuz icerigi en fazla %5 olacak sekilde sinirlandirildi.

Kirmizi pul biberde tuz orani %22 azaltild.

- Peynirlerde ¢eside bagli olarak kuru maddede tuz orani %3-7.5 arasinda sinirlandirildi.

Tuz icin etiketlerde "Tuzu Azaltin, Sagliginizi Koruyun” ibaresinin yer almasi zorunlu hale

‘ Pastirmada tuz orani %17 azaltildi.

getirildi.

Dr. Nursen CIL
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‘Gida Zincirindeki Hasat Sonrasi Kayiplari Azaltmak Icin Yenilik¢i Yaklasimlar” STAJER EéiTiMi VE UYGULAMARI
AB PROJEMIZIN KONFERANSI
GERCEKLESTIRILDI

Enstitimuzde 2018 yili yaz staj calismalar gesitli  guvenli bir staj ddnemi icin laboratuvarda calisma
Universite ve meslek liselerinden gelen 6grencilerile  kurallar hakkinda bilgi verildi. Bilgilendirilme sonra-
basladi. Ogrencilere staj calismalari dncesinde Ens-  sinda dgrenciler staj yapacaklar bdlimlere gorev-
tittmuzun ¢alisma konulari ve yuruttugu projeler ve  lendirilerek yaz staj donemi calismalarina bagladilar.

Ortagi oldugumuz "Gida Zincirindeki Hasat Sonrasi
Kayiplar Azaltmak Icin Yenilikgi Yaklasimlar'konulu
AB Stratejik Ortaklik Projesi kapsaminda 13 Eylul
2018 tarihinde Yalova'da Ataturk Bahge Kulturleri
Merkez Arastirma Enstitist'nde”incir Bahce Gund”
etkinligi gercgeklestirildi. Konferansa Yalova Vali Yar-
dimcist Yildinm UCAR,Yalova Ataturk Bahge Kultur-
leri Merkez Arastirma Enstitist Muduru Dr. Yilmaz
BOZ, Tarim AS. Genel Mudiri Fetullah BINGUL,
Bursa Ticaret Borsasi Genel Sekreteri Fehmi YIL-
DIZ, Bursa Ticaret Borsasi  Baskan Danismani Can
AYDOGAN ve TAGEM ortagimiz Ahmet BUDAK-

LIER ve sektor temsilcileri katildi. Sunum kapsa-
minda Enstitd madirimiz Yildiray ISTANBULLU
tedarik zinciri boyunca gida kayiplarinin boyutlari
ve proje c¢iktilarinin kayiplar Uzerine beklenen et-
kilerinden bahsetti. Sekiz ortakli projede her pay-
dasin gorevlerini aciklayarak, proje sonunda elde
edilecek kitap ve e-6grenme ortamindan Turkiye
ve Avrupa Ureticilerinin de faydalanacagini belirtti.
Konferans sonrasinda Enstitu incir parselleri ge-
zZilerek incir uretimi ile ilgili bilgi alisverisi saglandi.
Program sonunda Enstitt Kultur Evinde kokteyl
duzenlenerek etkinlik tamamlandi.
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Sosyal Etkinlik Planlama ve Uygulama Grubu tara-
findan 20 Eylul 2018 tarihinde Enstitu personeline
kurum bahcgesinde gergeklestirilen bir etkinlikle,
bereket ve bollugu temsil eden geleneksel gidala-
rimizdan asure ikrami yapildi. Asure, personelimiz
tarafindan begenilerek tuketildi.

TUBITAK ULAKBIM
DERGIPARK EGITIM
SEMINERI

TUBITAK ULAKBIM kapsaminda yuritilen Dergi-
park hizmetleritarafindan, sistemin kullanimina yo-
nelik egitim semineri 27 Eylul 2018 tarihinde Bursa
Uludag Universitesi Prof. Dr. M. Mete Cengiz Kultir
Merkezi'nde yapildi. Enstitimuzin gikartmakta ol-
dugu Gida ve Yem Bilimi Teknolojisi dergimizin de
icinde bulundugu Dergi Parkin Egitim Semineri'nde
Proje Ekibi Koordinatort Fatma BASAR tarafindan
sistem kullanimina yonelik bilgiler verildi. Dergipark
egitimine Enstittmuzden Dr. Nazan COPLU, Dr.
Vesile CETIN ve Dr. Banu Bilge OVALI katild.

Temmuz-Agustos-Eylil 2018

Turkiye Bilimsel ve Teknolojik Arastirma Ku-
rumu (TUBITAK) Bilim ve Toplum Program-
larr MUdurlugu tarafindan , bilim kaltardndn
ve iletisiminin gelistirilerek toplumun daha
genis kesimlerine yayginlastirilmasiniamac-
layan 4004, 4005 ve 4007 Programlari ta-
nitildi. Bursa Uludag Universitesi Rektorlik A
salonunda yapilan tanitimda TUBITAK Bilim
ve Toplum Programlari Mudurt Mustafa
ORHAN 4004, 4005 ve 4007 programlari
hakkinda bilgi vererek, gerek basvuru sira-
sinda gerek proje surecinde dikkat edilmesi
gereken noktalarla ilgili uyarilarda bulundu.
Proje tanitmina Enstittmuzden de yogun
bir katilim saglandi.
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KISA KISA...

05-06 Temmuz 2018 tarihinde Ankara'da yapilan
“Gida Kontrol Laboratuvarlarinin Kurulus, Gorev,
Yetki ve Sorumluluklarr ile Calisma Usul ve Esaslari-
nin Belirlenmesine Dair Yonetmelik Mevzuat Calis-
masl! Toplantisi’na Muhendis Ahmet KILINC katildi.
05-06 Temmuz 2018 tarihinde Ankara'da yapilan
‘Ambalaj Analizleri Uygulama ve Degerlendirme
Toplantisi’na Muhendis Semra CAVUS katild!.
10-12 temmuz 2018 tarihleri arasinda Nantes/Fran-
sa'da yapilan “Resmi Kontroller, Hayvan Refahi,
Zoonozlar ve Hayvansal Yan Urlinlere iliskin Kapa-
sitenin Gelistirilmesi” konulu AB-IPA projesi kapsa-
minda Hormon Analizleri ile ilgili calisma ziyareti-
ne; Muhendis Neslihan TURAN katild!.

13.07.2018 tarihinde Orhangazi Ticaret ve Sanayi
Odasinda gergeklestirilen GedelekTursusu Dene-
tim Komisyonu toplantisina Muhendis Ahmet Kl-
LINGC katild.

Izmir Yuksek Teknoloji Enstitist Gida Mihendisligi
Ogretim Uyesi Prof. Dr. Anmet YEMENICIOGLU ile
"“Yenilebilir Filmler” ile ilgili TUBITAK Projesi yapmak
ve “Granit ve Seramik ile Kaplanmis Tavalarin Mig-
rasyon Durumlarinin = Arastirilmasi” isimli TAGEM
projesinin AR-GE durumunu gelistirmek amaciyla
gorus alisverisinde bulunmak Uzere Muhendis Dr.
Emine ALKIN Izmir Yiksek Teknoloji Enstitiisti(Mal-
zeme Bilimi ve MUhendisligi BolumU)'ne ziyarette
bulundu.

Yem katki maddelerinin degerlendirilmesi ve onay
islemleri i¢in basvuru dosyasinin hazirlanmasi ve
onaylanmasi hakkinda teblig (2016/15) kapsaminda
Gida ve Kontrol Genel Mudurligu’nde yapilan top-
lantiya; Teknik Koordinatér Ekrem KATMER, NKB
Bsk. Dr. Nazan COPLU ve Mihendis Dr. Hulya HA-
NOGLU ORAL ve katild.

116G012 noluTUBITAK-KAMAG Starter Kultur Pro-
jesinin yerinde (PAKMAYA) inceleme toplantisina;
Enstitt Mudart Yildiray ISTANBULLU ve Teknik Ko-

ordinator Ekrem KATMER katild1.

UzUm Pekmezine Seker Pancari Bazli Surubun lla-
ve Edilmesi ile Yapilan Hilelerin Genetik Teknikler
ve Raman Spektroskopisi ile Tespit Edilebilirliginin
Arastirilmasi projesi sonug raporunun teknik olarak
degerlendirilmesi icin Ulusal Gida Referans Labo-
ratuvar’'nda 03/09/2018tarihinde dlzenlenen top-
lantiya; Mihendis Ayse DAGDELEN katild.
29.08.2018 tarihinde Ankara'da duzenlenen Seker
ve Sekerli Mamuller Alt Komisyon Toplantisi diizen-
lendi. S&z konusu toplantiya; Miihendis Hacer EKSI
KARAAGAC katild.

12/09/2018 tarihinde Inegdl Hadim Aligveris Mer-
kezi Ticaret Merkezi AS. ile yapilan toplantiya Tu-
bitak 1001 projesinde proje ortagi olarak isbirligi
yapilacak konularda gorus alisverisinde bulunmak
Uzere; Katki Kalinti B&lum Baskani Hakan TOSU-
NOGLU ve Mihendis Mertin HAMZAOGLU katild!.
19/09/2018 tarihinde 10:00-12:00 saatlerinde SU-
TAS'la ortak yurutulen TAGEM AR-GE projesi acilis
toplantisina; Dr. Nazan COPLU, Dr. Safak ANDIC,
Ozlem ASLAN ve Meral KAYGISIZ katildilar.

Avrupa Birligi 7.Cerceve Programi Horizon 2020
tarafindan desteklenen CORE ORGANIC COFUND
Projesi kapsaminda kabul edilen “Innovative and
sustainable grazing-based dairy systems integra-
ting cows and young stock” Grazy-DaiSy isimli AB
projesinin 21 Eylul 2018 tarihinde duzenlenen tani-
tim toplantisina; Muhendis Hulya HANOGLU ORAL
katildu.

AB-IPA projesinin yemlerde “Antibiyotik, Antiok-
sidiyal, Yagda CozUnen Vitaminler ve Fitaz Enzimi
Analizleri” isimli alt bileseni kapsaminda 25-27 Eylul
2018 tarihleri arasinda Fransa’nin Rennes kentinde
dizenlenen toplantiya; Mihendis HulyaHANOGLU
ORAL, Muhendis Arzu YAVUZ ve Mihendis Omer
Serif AYDIN katildilar.

O ‘Gida Kontrol Laboratuvarlarinin Kurulus, Gorev, yetki ve Sorumluluklari ile
| Calisma Usul ve Esaslarin Belirlenmesine Dair Yonetmelik” geregince Ens-

tittmuz ozel gida kontrol laboratuvarlarinin kapsam genisleme dosyalarini
=== incelemekte ve denetleyerek onay vermektedir. Bunun yani sira Bakanlk

Bilten / 41

Emekliye
Ayrilanlar

Osman  KELES,  Yuksel
GUNGOR ve  Nurettin
GCOSKUN  emekli olarak
kurumdan  ayritmislardir.
Arkadaslarimizi tebrik eder,
kurumumuzda gorev yap-
tiklan strece vermis olduk-
lar hizmetlerden dolayi te-
sekkur eder, saglikli, mutlu
uzun omurler dileriz.

Kurumdan
Ayrilanlar

Kurumumuzda gorev yap-
makta olan Rifat TEN Bursa
il Tarm ve Orman Mudur-
lUgu'ne tayin  olmustur.
Yeni gorevinde basarilar
dileriz.

BiZDEN HABERLER

Kurumumuza
Katilanlar

Veteriner Hekim  Niyazi
ULKU ve Gokhan DEGIR-
MENCI ile Tekniker Fuat
KAPLAN kurumumuza
tayin olmuslardir. Yeni go-
revlerinin  hayirli olmasini
dileriz.

Vefat ve Bassaglig:
isanlarindan Zuhal DOGAN 3 Temrr 3 tarir

os 2018ve Emre Bilgin 3 Eylul 2018
arihinde evlendi. Emre TOKAT'In oglu 28
Temmuz 2018 tarihinde sunnet oldu, Zehra

tarininde Rasim KAR

gorevlendirmesi ile rutin ve takip denetimler de gerceklestirilmektedir. Bu

kapsamda 3 aylik sure iginde (Temmuz-Adustos-Eylul) yetkili kurum per-
Ly sonellerimiz ¢zel gida laboratuvarlarinda 2 takip ve 2 kapsam genisletme
() denetimi gergeklestirdi.

MUTLU'nun kizi 2 Eylul 2018 ,  Abdulkerim
DARILMAZ In  kizi 06 Eylul 2018, Musa AY-
TEKIN'in oglu 9 Eylul 2018 tarihinde evlendi




AKTUEL

BURSA'NIN GELENEKSEL TADI:
KESTANE SEKERI

Kestane herkes tarafindan sevi-
len, kis mevsimi ile dzdeslesmis
lezzetli, saglikli ve besleyici ka-
yingiller familyasindan Castanea
cinsini olusturan agaglarin ye-
nilebilen tohumlaridir.  Nisastal
yapisindan dolayl yemeklerde de
lezzet verici ve kivam arttirici ola-
rak da kullanilabilmektedir. Kesta-
ne dikenli, yesil renkte kupula de-
nilen top gorunumlu dikenli dig
kabuk iginde ikili ya da uclu halde
bulunur. Hasat zamani gelince bu
dikenli dis kabuk sararip catlar ve
agactan yere duser. Diger yemis-
lerin aksine yuksek nisasta ve su
iceren kestanede protein ve yag
orani dustktir. Iceriginde nisas-
ta, lif, protein, potasyum, fosfor,
kalsiyum gibi mineraller ve B1, B2
ve C vitaminlerini bulunan kes-
tane doyurucu bir besindir. 100
gram kestane 160 kcal enerji sag-
lamakta, 34 g karbonhidrat, 3.2
g protein, 1.8 g yag ve 8-10 g lif
icermektedir. Kestane unu gluten
icermedigi icin ¢olyak hastalari
tarafindan da rahatlikla kullanilan
bir undur.
Kestane sekeri, Bursa ili sinirlari
icindeki Uludag'da yetisen kes-
tane meyvesinin sekerli  serbet
karisimi ile
kay -

natilarak  hazirlanan  Bursa'nin
meshur tatilarindan bir tanesi-
dir. Kestane sekeri Uretiminde,
kestaneler once haslanmaktave
kabuklar soyulduktan sonra tul-
bentlere baglanarak kaynayan
serbet icine batirilarak kaynatil-
maktadir. Daha sonra sade ya da
cikolata ile kaplanarak tuketime
sunulmaktadir.  Uretimi  olduk-
Gca zahmetli olan tatlinin, Bursa
sehrinin adiyla Unlenmesi, sa-
dece lezzetinden degil; burada
yetisen kestanelerin, diger yer-
lerde yetisen cesitlere gore daha
i olmasindandir. Birgok dunya
dilinde Fransizcadan gecen Mar-
ronglacé adiyla bilinen kestane
sekerinin gunumuzdeki haliyle ilk
16. yuzyillda Uretildigi sanilmak-
tadir. Bilinen ilk yazili tarifi ise 17.
yuzyilin sonlarinda XIV.Louis ‘in
saray mutfagina ait oldugu yo-
nundedir. Bu tatinin Anadolu‘daki
en bilinen adresi, hi¢ suphesiz
Bursa'dir.1900 yillarinda Bursali
Sekerci Hakki Efendi, ilk kez kes-
tane sekeri yapmayi basarmis ve
bu Urtnle Bursa Sergisi'nde altin
madalya kazanmistir. Daha sonra
da kestane sekeri Uretimi gelis-
tirilmis ve Bursa'ya ait bir marka
olarak tum dunyaya yayilmistir.
Besin degeri agisindan Kestane
Sekeri (100 g): Enerji  204kcal,
Karbonhidrat44.3 g, Protein 0.9
g, Yag 0.7 g, Lif 3.1 g, Kolesterol
0, Sodyum 8 mg, Potasyum
216.6 mg,Kalsiyum 14.4 mg,
Demir 0.5 mg, Vitamin A (IU)
1.5, Vitamin C 9.8 mg olarak
belirtilmistir.

Dr. Banu Bilge OVALI

Temmuz-Agustos-Eylil 2018

GIDA VE YEM

KONTROL

MERKEZ ARASTIRMA
ENSTiTUSU MUDURLUGU

HABER BULTENI

Hurriyet Caddesi No: 126

Hurriyet / Osmangazi / BURSA

Tel 10224 246 47 20 (pbx)

Faks  :0224 24619 41

e-posta : bursagida@tarimorman.gov.tr
web  :arastirma.tarim.gov.tr/bursagida

Enstitii Midiirii
Yildiray ISTANBULLU

Teknik Koordinator
Ekrem KATMER

Yazi isleri

Dr. Banu Bilge OVALI
Dr. Nursen CIL
Furkan KARAPINAR

Yayina Hazirlik
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info@expressdijitalofset.com

Y )

TARIM VE ORMAN BAKANLIGI

TAGEM

AR-GE & INOVASYON

1S EN ISO/EC 17025
"AB-0030-T




	KALİTENİN BELGESİ: 
	AKREDİTASYON
	“Ekmek Sektöründe Gençlerin İstihdam Edilebilirliğinin Arttırılması” 
	AB PROJEMİZİN TANITIM TOPLANTISINI GERÇEKLEŞTİRDİK
	OSMANGAZİ KAYMAKAMINA 
	ÇALIŞMALARIMIZI ANLATTIK
	ASIA  FRUIT LOGISTICA  2018
	26. WORLDFOOD  İSTANBUL ULUSLARARASI GIDA ÜRÜNLERİ VE TEKNOLOJİLERİ FUARI’NDAYIZ
	BURSA TİCARET VE SANAYİ ODASI DIŞ TİCARET KONSEYİ ENSTİTÜMÜZÜ ZİYARET ETTİ
	TÜRKAK AKREDİTASYON VE ISO 17025 DENETİMİMİZ BAŞARIYLA TAMAMLANDI
	EKŞİ HAMURDAN STARTER KÜLTÜRE
	SAĞLIĞIMIZ İÇİN: DAHA AZ TUZ
	 AB PROJEMİZİN KONFERANSI GERÇEKLEŞTİRİLDİ
	STAJER EĞİTİMİ VE UYGULAMARI
	AŞURE ETKİNLİĞİMİZ 
	TÜBİTAK ULAKBİM DERGİPARK EĞİTİM SEMİNERİ
	TÜBİTAK PROJE EĞİTİMİ
	KISA KISA...
	DENETİMLER
	BİZDEN HABERLER
	BURSA’NIN GELENEKSEL TADI:   KESTANE ŞEKERİ

