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Skyline Supreme ve Lutz Golden Elma Cesitlerinde Farkh Kalsiyum
Uygulamalarinin Hasat Sonras1 Meyve Kalitelerine Etkisi
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Ozet

Calisma, Egirdir/Isparta kosullarinda yetistirilen M9 anaci tizerine asili Skyline Supreme ve Lutz
Golden elma gesitlerinde 2010 yilinda yiiriitiilmiistiir. iki farkl1 kalsiyum uygulamast ile kontrol olmak {izere 3
uygulama yapilmigtir. Kalsiyum uygulamalari, Basfoliar Combi Stipp (BCS) (%
9N+15Ca0+0,2B+0,4Mn+0,01Zn) (s1v1) ticari isimli Girlinden 350 mL/100 L, kalsiyum nitrattan (% 15.5 N+28.0
Ca) 350 g/100 L dozlarinda uygulanmistir. Kontrol uygulamasinda sadece su piiskiirtiilmiistiir. Pembe tomurcuk
donemine girdigi 22.04.2010 baslayarak 15 gilin arayla toplam 6 kalsiyum uygulamasi yapilmistir. Meyveler
optimum hasatta toplanarak hemen depoya getirilmis ve her uygulamadan 3 tekerriir olacak sekilde kasalara
ayrilmistir. Segilen 6rnekler 0°C sicaklik ve % 85-90 nispi nemli soguk hava depolarinda 6 ay depolanmustir.
Meyve analizleri hasatta ve 1 ay arayla depodan ¢ikartilan meyve 6rneklerinde yapilmistir. Meyve agirlik kaybi,
meyve kabuk rengi (L*, a*, b*, C* ve h°), meyve eti sertligi (MES), etilen tiretimi, SCKM, pH ve titre edilebilir
asitlik miktar1, ac1 benek ve meyvenin besin maddesi igerikleri 6l¢iilmiistiir. Depolama siiresince her iki ¢esitte
de agirlik kaybi en az kontrol uygulamasinda goriilmiistiir. Her iki ¢esitte de MES degerlerinde kontrol
uygulamalar1 daha yiiksek ¢ikmistir. Renk degerlerinde Lutz Golden gesidinde L*, a*, b* ve C* artarken, h°
azalmis, Skyline Supreme ¢esidinde L* korunurken, a* azalmig, b*, C* ve h° artmustir. Her iki ¢esitte muhafaza
stiresince SCKM, pH ve etilen iiretimi artarken, TEA azalmistir. Ac1 benek oranlari ise Lutz Golden gesidinde
cok fazla goriilmemis, fakat Skyline Supreme ¢esidinde muhafaza siiresinin sonlarina dogru siddeti artmustir.
Meyvelerde 6 ay depolama sonundaki besin igerikleri bakimindan uygulamalar arasinda farkliliklar bulunmamis,
gesitlerde ise Skyline Supreme makro elementleri, Lutz Golden ise mikro elementleri daha yiiksek igermiglerdir.

Anahtar kelimeler: Skyline Supreme, Lutz Golden, kalsiyum uygulamasi, depolama, ac1 benek

Effect of Postharvest Fruit Quality of Different Calcium Applications on Skyline Supreme and
Lutz Golden Apple Varieties

Abtract

This study, grown Egirdir/Isparta conditions, grafted on M9 rootstock, Skyline Supreme and Lutz Golden
apple (Malus domestica Borkh.) cultivars were carried out in 2010. Two different calcium and control with
application were made a total of three applications. Calcium applications, Basfoliar Combi Stipp (BCS) (9N
+15% CaO +0.2 W +0.4 Mn +0.01 Zn) (liquid) by a commercial product, 350 ml/100 L, calcium nitrate (15.5%
+28.0 Ca N) 350 g/100 L doses were applied. Only in the water were sprayed in control application. Since the
time pink bud, 15 days apart, were made a total of 6 calcium application. Fruits were harvested at the maturity,
and immediately brought to storage. Each application were divided into boxes to be at 3 replications. Selected
examples of the temperature 0°C and 85-90% relative humidity in cold storage were stored in 6 months. Analysis
of fruit, were made at harvest and at fruit samples were removed from the store 1-month intervals. Fruit weight
loss, fruit skin color (L*, a*, b*, C* and h°), fruit flesh firmness, ethylene production, TSS, pH and the amount
of titratable acidity, bitter pit, and fruit nutrient contents were measured. Both cultivars of weight loss during
storage was at least in control. Two cultivars of control applications firmness values were higher than in other
applications. Color values, the L*, a*, b* and C* increased while the h° reduced at cv. Lutz Golden, and while
maintaining the L* maintained, a* decreased, b*, C* and h° increased at cv. Skyline Supreme. The two cultivars
during the storage increased TSS, pH, and ethylene production, and decreased TA. Lutz Golden cultivar less
bitter pit, while the severity has increased towards the end of the period storage cv. Skyline Supreme. In
nutritional content of fruits at the end of 6 months of storage there were not differences between applications,
macro elements in the Skyline Supreme cultivars, micro elements in Golden Lutz contained more higher.

Keywords: Skyline Supreme, Lutz Golden, calcium application, storage, bitter pit

Giris onemli problemlerin basinda gelir (Kadir, 2004).

Yayginca goriilen bozukluklara (act Toprakta ¢ok miktarda Ca olsa bile kokten
benek, lentisel benegi vb.) sebep olan kalsiyum ~ meyveye tasinimi smirli ve bitki igerisinde
(Ca) eksikligi elmalarda meyve kalitesini azaltan ~ hareketsiz  olmasi, kalsiyum  eksikliginden
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kaynaklan =~ problemlerin  yogun  olarak
goriilmesine neden olmustur. Daha sonralar1 Ca
bitkinin toprak istii aksamlarina puskiirtiilmesi
uygulamalar1 tavsiye edilmis ve bircok meyve
iiretim bolgelerinde Ca eksikligini azaltmak ve
meyve kalitesini  arttirmak  igin  diizenli
uygulamalar haline gelmistir (Blanco et al.,
2010). Kuraklik, disiik sicaklik, yiiksek nem,
zay1f toprak havalanmasi, asir1 azotlu giibreleme
ve kuvvetli bitki biiylimesi gibi faktorler
bitkilerde kalsiyum eksikligine sebep olan
faktorlerdendir. Bitkilerdeki kalsiyumun biiytik
boliimil hiicre ¢eperinde ve plazma zarinda yer
alarak meyvelerin hasat sonrasi yasam siiresi ve
olgunlagsmalariyla da  yakindan iliskilidir
(Chardonnet et al., 2003). Meyvelerde yiiksek
kalsiyum konsantrasyonu olgunlagmay1
yavaglatir, solunum hizin1 ve etilen tretimini
azaltir (Ferguson, 1984).

Meyvelerde olgunlagsmayla meydana

gelen yumusama orta lamelin ¢o6ziilmesi ve
hiicre duvar1 polisakaritleri arasindaki bilesimin,
yapinin ve baglarin degismesinden
kaynaklanmaktadir (Ortiz et al, 2011).
Elmalarda yumusamaya pektinlerce zengin orta
lamelden kalsiyumun kaybinin neden oldugu
onerilmistir. EImalarda kalsiyum uygulamasinin
uygulanmayanlara gdre daha sert dokulu oldugu
bildirildigi (Johnston et al., 2002) gibi her zaman
hasat oncesi kalsiyum uygulamalarinin daha sert
dokulu meyvelere yol agmadigi da bildirilmistir
(Siddiqui and Bangerth, 1995).
Meyvelerdeki Ca konsantrasyonu biiyiime
sezonu boyunca azalmaktadir. Meyvedeki azalan
Ca konsantrasyonu ic¢inde genellikle %1-2’lik
dozlarda CaCl, veya Ca(NOs), agaglarin toprak
istii aksamina c¢iceklenmeden itibaren 5-8 kez
puskiirtiilmesi tavsiye edilmektedir (Eren ve
Calhan, 2011).

Bu ¢alismada iki farkli elma ¢esidinde
fakli kalsiyum giibrelerinin hasat Oncesi
puskiirtiilmesinin  hasat sonu meyvelerdeki
kalitede 6zellikleri ve aci benek olusumu tizerine
etkileri incelenmistir.

Materyal ve Metot

Deneme 926 m rakimli Egirdir Golii ile
Kovada Golii arasinda uzanan Bogazova
Vadisinin kuzey ucunda Meyvecilik Aragtirma
Istasyonu Miidiirliigii arazisinde yiiriitiilmiistiir.

Deneme M9 anaci iizerine asili Skyline
Supreme ve Lutz Golden elma c¢esitlerinde
yuriitilmistir. Agaglara uygulanan kalsiyum
giibreleri Compo GmbH & Co0.KG tarafindan
iiretilen Basfoliar Combi Stipp (BCS) ticari
isimli kalsiyum nitrat igerikli sivi giibre ve
graniil yapida kalsiyum nitrat (KN) giibresidir.
Birde herhangi bir kalsiyum uygulamasi
yapilmayan kontrol grubu olusturulmustur. BCS
ticari isimli Giriinden 350 mL/100 L, KN’den 350
g9/100 L dozlarinda uygulanmistir. Kontrol
agaclarina ise sadece su piskiirtiilmiistiir.
Kalsiyum uygulamalar1 agaclar pembe tomurcuk
donemine  girdigi  22.04.2010  tarihinde
baglanilmig ve 15 giin arayla toplam 6 kalsiyum
uygulamast  yapilmistir.  Uygulamalar  sirt
plilverizatoriiyle yapilmis olup, uygulamalar
arasinda bos bir sira birakilmistir.

Meyveler 26.09.2009 tarihinde hasat
edilmis olup, hasattan sonra meyveler hemen
depoya getirilmigtir. Burada depolama i¢in
homojen biiyiikliikte ve yara, beresi bulunmayan
meyveler se¢ilmistir. Her uygulamadan 3
tekerriir olacak sekilde kasalara ayrilmigtir.
Segilen ornekler 0°C sicaklik ve % 85-90 nispi
nemli soguk hava depolarina konulmustur.
Depoya getirilen 6rneklerden hemen baslangig
analizleri yapilmistir. Diger analizler ise 1 ay
arayla depodan cikartilan meyve Orneklerinde
yapilmustir.

Meyve agirlik kaybi (%): Meyvelerin
agirlik olciimleri 0.01 g hassasiyetli dijital tarti
cihazi (SBA 51 Scaltec Ins.,, Almanya)
kullanilarak yapilmistir.

Meyve kabuk rengi (L*, a*, b*, C* ve
h°): Meyvelerde renk 6lgiimleri i¢in Minolta CR-
400 (Konika Minolta Inc., Japonya) kromometre
cihazi kullanilmustir. Olgiimler, meyvenin bir
yOniine yapistirilan etiket yardimiyla siirekli
olarak bu etiketin hemen altindan OGlgiim
degerleri alinarak  yapilmgtir. Rengin
degerlendirilmesinde parlaklik (L*), kirmizi —
yesil (a*) ve sart —mavi (b*), hue acist (h°) ve
kroma (C*) degerleri kullanilmistir.

Meyve eti sertligi (N): Meyvelerde et
sertligi (MES) meyvenin her iki yanaginin orta
yerinden 11.1 mm ¢apinda u¢ kullanilarak, 10
mm derinlige kadar ucun 10 cm/dk hizla
batirilmasiyla  6lciilmiistiir.  Olgiimde  tekstiir
analiz cihaz1 (Giiss FTA Type GS14 Fruit-
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Texture Analyser Model, Strand, Giliney Afrika)
kullaniimustir.

Etilen tiretimi (uL / kg h): Baslangicta ve
her donem depolamadan c¢ikartilan meyvelerden
her uygulamadan 3 tekerriirli olarak, yaklasik 1
kg alarak 5 L’lik kavanozlara yerlestirilmistir.
Kavanozlarim  kapaklari gaz kagirmayacak
sekilde kapatilmigtir. 12-24 saat 20°C’de
bekletildikten sonra kapakta bulunan delikten
etilen analizatorii (ICA56 model, Kent, United
Kingdom) ile 6l¢iim yapilmustir. Olgiimler ppm
olarak alinmis ve Saltveit (2008)’e gore
formiiliize edilerek plL/kg.h’e cevrilmistir.

Suda ¢ozinir kuru madde miktar
(SCKM) (%), pH ve titre edilebilir asitlik (TEA)
miktart (g/100 mL): Her tekerriirden 10’ar adet
meyvenin suyu ¢ikartildiktan sonra SCKM
dijital refraktometre, pH ve TEA ise dijital pH
metre (pH 330 model, WTW, Almanya) ile
Ol¢iilmistiir (Karagali, 2009).

Ac1 benek miktari: Her donem depodan
cikartilan meyvelerdeki act benek miktar
sayilmigtir. Meyvedeki act benek sayilarina
gore; 0 adet ac1 benek: yok,

1 adet ac1 benek: hafif,

2-3 adet ac1 benek: orta,

4< adet ac1 benek: siddetli, sinifina dahil
edilmistir (Ertan vd., 1991).

Denemeden elde edilen veriler JMP 7
istatistik paket programi kullanilarak varyans
analizine tabi tutulmus, depolama doénemleri
ortalamalar1 ile uygulamalar ortalamalari
arasindaki farkliliklar LSD ¢oklu karsilagtirma
testine (P<0.05) gore gruplandirilmigtir.

Bulgular ve Tartisma
Meyvelerde agirhk kaybi

Tim uygulamalarda muhafaza siiresi
uzadik¢a agirhk kaybi artmistir (Sekil 1).
Uygulamalarda agirlik kaybi ilk ay %1,54 ile
baslamig, %5.30’a kadar ylikselmistir. Tim
uygulamalarda 5 aydan sonra agirlik kayiplar1 %
5 seviyesini gecmistir. Uygulamalar
karsilastirildiginda ise en az agirhik kaybi
kontrol grubunda goriiliirken en fazla agirhik
kayb1 Lutz Golden’de BCS, Skyline Supreme de
ise BCS ve KN uygulamasinda goériilmiistiir.
Meyve eti sertligi

Biitlin uygulamalarda muhafaza siiresi
boyunca meyve eti sertliklerinde diistsler
goriilmiistir (Cizelge 1 ve 2). Uygulamalarin

ortalamalar1  karsilastirildiginda ise kontrol
grubu meyvelerin meyve eti sertlikleri kalsiyum
uygulamalarina gore daha yiiksek olmustur
(Rosanberger et al., 2004). Calismamizda Ca
uygulamalarinin MES {izerine olumlu etkileri
goriilmemistir  (Lanaouskas and Kvikliene,
2006).
Meyve kabuk rengi
L* degeri Lutz Golden ¢esidinde tiim
uygulamalarda muhafaza siiresice L* degerinde
artislar goriiliirken Skyline Supreme ¢esidinde
hasat zamani1 degerlerini korumustur (Sekil 2).
Lutz Golden ¢esidinde BCS uygulamasi, Skyline
Supreme ¢esidinde kontrol uygulamasi diger
uygulamalara gore daha yiiksek olmustur.
a* degeri Lutz Golden ¢esidinde tim
uygulamalarda muhafaza siiresice a* degerinde
artiglar  gortilmistir (Sekil 3). Uygulamalar
arasinda ¢ok fazla farklilhik goriilmemekle
birlikte kontrol uygulamasi en diisik degeri
almigtir. Skyline Supreme elma c¢esidinde ise
tiim uygulamalarda muhafaza siiresice a* degeri
ilk ayinda bir yiikselis, daha sonraki aylarda ise
diisiisler gorilmiistiir.
b* degeri her iki gesitte de tiim uygulamalarda
muhafaza siiresice b* degeri artmistir (Sekil 4).
Bu artis meyvelerdeki yesil zemin renginin
sartya donmesinden kaynaklanmaktadir.
C* degeri iki ¢esitte de muhafaza siiresince
artmustir (veriler verilmemistir).
h° degeri ise Lutz Golden c¢esidinde yesil-sar1
zemin renginin muhafaza siiresince sartya dogru
degismesinden  dolayr  azalirken, Skyline
Supreme ¢esidinde kismen artmustir (veriler
verilmemistir).
Meyvelerde TEA, pH ve SCKM

Her iki g¢esitte de tiim uygulamalarda
muhafaza siresi boyunca TEA disisler
goriilmiistiir (veriler verilmemistir). Lutz Golden
¢esidinde uygulama ortalamalari
karsilastirildiginda KN ve BCS 0.34 iken kontrol
uygulamast 0.32 mg/100mL deger alarak
uygulamalar birbirine yakin degerler almistir.
Skyline Supreme ¢esidinde kontrol uygulamasi
en diisiik TEA degerini almistir.

Her iki cesitte de muhafaza siiresince
SCKM’da artiglar goriiliirken, Lutz Golden
¢esidinde denemenin son doneminde ise diisiis

gorilmistiir (veriler verilmemistir).
Meyvelerdeki SCKM hasat sirasinda 11,78 iken
muhafaza sonunda 15,63’lere kadar



Tiirkiye VI. Ulusal Bahge Bitkileri Kongresi, Harran Universitesi, Ziraat Fakiiltesi, 4-8.9.2011, Sanlwrfa

(Basimda)

yiikselmistir.Uygulama ortalamalar1 bakimindan
her iki cesitte de BCS uygulamasi (12.90 ve
13.65 brix) en diisik SCKM degeri almustir.
Yapilan c¢aligmalarda Ca uygulamalarinin
meyvede TEA ve SCKM iizerine etkisiz oldugu
bildirilmistir (Davenport and Peryea, 1990).

Meyvelerdeki pH miktar1 her iki gesitte
de muhafaza siiresince kismen artiglar meydana
gelmistir (veriler verilmemistir). Uygulamalar
karsilastirildiginda ise Lutz Golden cesidinde
kontrol uygulamas1 daha yiiksek pH degeri
almustir.

Meyvede etilen iiretimi (uL/kg.h)

Muhafaza siiresi uzadik¢a meyvelerdeki
etilen tretimleri artmustir (Sekil 5). Hasatta
uygulama ortalamalarinin etilen {iretimleri 0.92
ve 0.35 uL/kg.h iken 6 depolama sonunda 34.29
ve 19.34 pL/kg.h (swrasiyla Lutz Golden ve
Skyline  Supreme) olmustur. Uygulamalar
birbirleriyle karsilastirildiklarinda ise en fazla
etilen tUretimi her iki c¢esitte de kontrol
uygulamalarindan elde edilmistir. Genellikle Ca
uygulamalar1 etilen {iretimlerini azaltmaktadir
(Shirzadeh and Kazemi, 2011).

Meyvede ac1 benek bozuklugu

Lutz Golden cesidi, aci benege hassas
olmayan g¢esitlerdendir (Karagali, 2009). Bu
ylizden depolama boyunca c¢ok fazla bir
bozukluk goriilmemistir. Muhafaza doneminin
sonlarma dogru kismen artiglar goriillmekle
birlikte uygulamalar arasinda istatistik olarak bir
farklilik goriilmemistir (veriler verilmemistir).
Skyline Supreme c¢esidi ise aci benege hassas
cesitlerdendir  (Cline, 2009). Bu yiizden
depolama boyunca daha fazla bozukluk
goriilmiistiir (Cizelge 3). Muhafaza doneminin
sonlarina dogru aci benek siddeti arttirmasina
(Rosanberger et al., 2004) ragmen uygulamalar
arasinda  istatistik  olarak  bir  farklilik
goriilmemis, farklilk muhafaza doénemleri
arasinda olusmustur.

Besin maddesi icerikleri

Meyvelerin 6 aylik muhafaza siiresi
sonunda mikro ve makro besin igerik analizleri
yapilmistir.  Yapilan analizler sonucunda
ozellikle Ca igerikleri bakimindan cesit ve
uygulamalar arasinda istatistiki olarak fark
cikmamugtir. Fakat Ozellikle BCS uygulanmig
meyvelerdeki Ca miktar1 diger uygulamalara
gore daha yliksek olmustur. K/Ca oranlari
bakimindan Lutz Golden ¢esidi 31 iken Skyline

Supreme c¢esidi 38 oran almistir. Yapilan
calismalarda da K/Ca oraninin 19-46 degerler
arasinda yer aldigi (Dilmaghani et al., 2005) ve
bu oran ne kadar yiiksekse aci benek goriilme
olasilig1 o kadar artmaktadir. Ciinkii K ve Mg
kimyasal olarak Ca elementine benzer yapidadir
ve meyve dokusunda hiicreler tarafindan alimda
bu elementler Ca ile yarismaktadir. Genelliklede
K ve Mg hiicreler tarafindan daha cok tercih
edilmektedir.

Sonug¢

Iki cesitte de agirlik kaybi agisindan en
iyi uygulama kontrol grubu olurken kalsiyum
uygulamasinda ise depolamanin 5. ayinda %5
seviyelerini ge¢mistir. Benzer sekilde kontrol
grubu meyvelerin MES degerleri kalsiyum
uygulamalarina gore daha yiiksek ¢ikmistir. KN
ve BCS uygulamalarinda kirmizi renkler daha
yiiksek deger almistir. Meyvelerde sarimsi yesil
olan alt zemin renginde yesilligin kaybolmasiyla
sararma meydana  gelmistir.  Meyvelerin
depolama siiresince solunuma devam etmesi ve
solunum sirasinda da organik asitleri de
kullanmas1 meyvenin asitligini diistirmekte ve
meyve suyu pH degerini arttirmaktachr
(Karagali, 2009). Asitligin  korunmasinda
kalsiyum uygulamalar1 kontrol uygulamalarina
gore daha etkin olmustur. Meyvedeki
nigastalarin sekerlere doniismesiyle ve meyvenin
su kaybetmesiyle meyvelerin SCKM oranlari
artmistir.  Kalsiyum uygulamalart  SCKM
korunmasinda kontrol uygulamalarina gére daha
etkin olmustur. Kalsiyum uygulamalari etileni
iretimini azatmis ve en yiiksek etilen {iretimi
kontrol uygulamalarindan elde edilmistir.
Skyline Supreme c¢esidinde ve muhafaza
siiresince uzadik¢a acit benek oranlarinda artig
goriilmekle  birlikte uygulamalar arasinda
istatistik olarak fark goriilmemistir. Aci benek
genellikle meyvedeki kalsiyum  miktariyla
iliskili ~ fizyolojik bir bozukluktur. Fakat
K(+Mg)/ Ca oran1 act benek olusumunda daha
etkili oldugu bildirilmistir (Lanaouskas and
Kvikliene, 2006). Meyvelerde 6 ay depolama
sonundaki  besin  igerikleri  bakimindan
uygulamalar arasinda farkliliklar bulunmamus,
cesitlerde ise  Skyline Supreme makro
elementleri, Lutz Golden ise mikro elementleri
daha yiiksek igermiglerdir.
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Sekil 1. Lutz Golden ve Skyline supreme elma cesitlerinde farkli kalsiyum uygulamalarinin muhafaza
sliresi sirasinda meyvelerin agirlik kaybi (%) tizerine etkileri
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Cizelge 1. Lutz Golden elma cesidinde farkli kalsiyum uygulamalarinin muhafaza siiresi sirasinda

meyve eti sertligi (N) lizerine etkileri

Uygulama Dénem 1 2 3 4 5 6 Uyg. Ort.
Kalsiyum Nitrat 63.06 6152 5238 4691 4514 4483 4427 5116B
Kontrol 6628 6463 51,72 5244 4513 4211 4201 5204A
Basfoliar Combi Stipp 59,39 57,81 4798 4430 4276 3919 3983 4732C
Dénem Ort, 6291a 6132b 50,70c 47,88d 4434e 42,04f 42,03 f

Ortalamalar arasindaki farkliliklar LSD testiyle P<0.05’e gore belirlenmistir.

Cizelge 2. Skyline supreme elma ¢esidinde farkli kalsiyum uygulamalarinin muhafaza siiresi sirasinda

meyve eti sertligi (N) tizerine etkileri

Doénem

Uygulama 0 1 2 3 4 5 6 Uyg. Ort.
Kalsiyum Nitrat 71,69 71,77 70,62 6528 6281 62,37 57,21 6596B
Kontrol 70,26 73,61 7131 7163 6597 63,03 61,16 6814A
Basfoliar Combi Stipp 71,69 71,17 68,02 6586 61,38 57,33 57,06 6465C
Dénem Ort. 71,22ab 72,19a 69,98b 67,59c 63,38d 60,91e 58,48 f
Ortalamalar arasindaki farkliliklar LSD testiyle P<0.05’e gore belirlenmistir.
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Sekil 2. Lutz Golden ve Skyline supreme elma gesitlerinde farkli kalsiyum uygulamalarinin muhafaza

stiresi sirasinda meyvelerin kabuk L* degerleri degisimi
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Sekil 3. Lutz Golden ve Skyline supreme elma gesitlerinde farkli kalsiyum uygulamalarinin muhafaza

stiresi sirasinda meyvelerin kabuk a* degerleri degisimi
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Sekil 4. Lutz Golden ve Skyline supreme elma ¢esitlerinde farkli kalsiyum uygulamalarinin muhafaza
stiresi sirasinda meyvelerin kabuk b* degerleri degisimi
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Sekil 5. Lutz Golden ve Skyline supreme elma gesitlerinde farkli kalsiyum uygulamalarinin muhafaza
stiresi sirasinda meyvelerin etilen iiretim (nL/ kg.h) degerleri degisimi

Cizelge 3. Skyline Supreme elma ¢esidinde farkli kalsiyum uygulamalarinin muhafaza siiresi sirasinda
ac1 benek oranlari (%) lizerine etkileri

Do6nem

0 1 2 3 4 5 6 Uyg.Ort.
Uygulama

1 0,00 6,67 10,00 16,67 16,67 6,67 6,67 9,05
KN 2-3 0,00 3,33 3,33 3,33 3,33 20,00 13,33 6,67
4< 0,00 0,00 0,00 3,33 13,33 20,00 16,67 7,62

Ort. 0,00 3,30 4,15 7,70 10,74 14,40 13,06
1 0,00 6,67 6,67 13,33 16,67 10,00 13,33 9,52
Kontrol 2-3 0,00 3,33 0,00 0,00 10,00 6,67 6,67 3,81
4< 0,00 0,00 0,00 6,67 6,67 16,67 26,67 8,10

Ort. 0,00 3,19 3,25 7,48 9,63 10,94 15,58
1 0,00 6,67 16,67 13,33 3,33 0,00 20,00 8,57
BCS 2-3 0,00 3,33 3,33 10,00 6,67 10,00 16,67 7,14
4< 0,00 0,00 3,33 13,33 6,67 26,67 20,00 10,00

Ort. 0,00 2,75 6,33 9,92 5,17 10,42 15,67

Donem Ort. 0,00d 7,75¢ 11,33c¢ 20,75b 21,83b 30,42ab 36,50a

Kigiik harf donemler arasindaki farki gostermektedir (P < 0.05).
LSD dénem- 1!324



