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1-Giris
irkiye icinde bulundugu iklim kusa-
I g1 nedeniyle ok sayida meyve-seb-
ze tiir ve gesidinin yetistiriimesine
uygun kosullan saglayabilme potansiyeli-
ne sahiptir. Bununla birlikte baz! tarmsal
Uruinlerde tretim miktanmiz fazla olmasi-
na ragmen yeterliihracat yapilamamakta-
dir. Ihracatin iiretime oraninin ok dusik
olmasi Tuirkiye'nin tretim acisindan sahip
oldugu avantajlan dis satimda aymi se-
kilde kullanamadiginin bir gostergesidir.
Ihracatin istenen diizeyde olmamasinin
sebepleri arasinda kaliteli ve standartlara
uygun Urlindin dretilememesinin yaninda
mevcut Grinlerin de istenen miktarda
ve surekli olarak pazara arz edilememesi
gelmektedir. Sektoriin en 6nemli sorun-
lanndan biri de triinlerin depolanmasi
sirasinda yasanan sorunlardir. Turkiye'de
meyve ve sebzelerde yalnizca depolama
esnasindaki triin kayiplan % 3-10 ora-
nindadir. Dolayisiyla yiizlerce ton riin
tuketiciye ulasmadan clrimekte ve ta-
nmsal ekonomimiz biyiik bir kayba ug-
ramaktadir. Soguk muhafaza, olusan bu
kalite ve miktar kayiplarinin 6nlenmesin-
de 6nemli bir aracken ayni zamanda i¢ ve
dis pazarda urin kalitesinin korunmasi ve
ariin arzinin strekliligi agisindan 6nemli
bir rekabet kriteridir. Diinyada meydana
gelen hizli ekonomik ve teknik degisim
diger sektorlerde oldugu gibi yas meyve-
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sebzede muhafaza sistemlerini de ciddi
élclide etkilemistir. Bu degisim Ulkelerin
ve bdlgelerin tanmda rekabet giclini
olumlu ya da olumsuz etkilemektedir. So-
guk Hava Depo isletmelerinde bolgesel,
ulusal ve uluslararasi rekabet edebilirligi
artirmak igin AB standartlaninda kapasite-
nin artinlmasi; kaliteli, saghkh ve giivenli
uriin arz1 buyiik 5nem tasimaktadir.

2- Neden Depolama?

Biitiin meyve ve sebzeler binyelerin-
de % 65-95 arasinda su bulundurur ve
hasattan sonrada hayatlarini devam etti-
rirler. Bahge uriinlerinin hasat sonrasi ya-
samlar, biinyelerine depoladiklar besin
maddelerinin tiketim ve su kaybi hizina
baglidir. Uriinler depoladiklan maddeleri
tikettiginde bozulmalar ve 6lim mey-
dana gelir. Bu maddelerin tiiketim hizini
arttiran kosullarda riinlerdeki bozulma
ve 6lim daha hizli meydana gelir (Burden
and Wills, 1989). Bahge dirtinlerinin hasat
sonrasi kaliteli olarak kalabilmesinin te-
mel faktori uygun sicaklik ve nem dere-
celerinde depolanabilmelerine baglidir.
Soguk hava ile bulusan driinlerde solu-
num yavaslamakta ve kalite korunabil-
mektedir. Hasat sonrasi depo kalitesi icin
vazgecilmez sartlardan biride; hasat edi-
len Griintin hi¢ vakit gecirmeden soguk
hava deposuna getirilmesidir. Hasat edi-
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len ve depoya getirilen meyve, hi¢ bek-
letmeden igeriye alinmali ve en kisa za-
manda sogutulmalidir. Bunun igin, meyve
toplanirken bir yandan da depoya hazir-
lanmali ve gece nakledilerek sabahleyin
depoya girisi olmalidir. Hasat edilmis
meyvenin bahcede veya depo disinda
bekletilmesi, son derece zararlidir. Depo-
ya hazirlama icin bekleme yerine, mey-
venin agacta kalmasi daha az zararldir.
Cuinkii meyvenin agag Uzerinde olgun-
lasmasi, kopanlmis meyveye gére daha
yavastir. Meyveler giines, yagmur ve riiz-
gardan korunmali; yiikleme ve bosaltim
esnasinda hirpalanmamalidir. Hasattan
sonra depo disinda gecen her giin, 7-10
gunliik depo 6mrii kaybi demektir. Hasat
ile depo arasi devrede meyve, sicak-kuru
ve riizgarh havadan korunmalidir. Aksi
halde su kaybi gok artar. Ornegin, 25 de-
recede % 50 nemli havanin buharlastirma
guicd, sifir derecede ve % 90 nemdeki de-
poya gore 25 kati fazladir. Uriin sogutul-
masindaki gecikmeler, sadece olgunlugu
ve su kaybini hizlandinp arttirarak degil,
cesitli fizyolojik bozulmalan (aci benek)
ve hastalik zaranm da arttirarak depola-
ma omriind kisaltir.

3- Gegmigten Giiniimiize Depolar
Gegmisten  gunumiize  Urlnlerin
saklanmasinda ok farkli yapilar »




